
8:00 ‐ 8:30 8:00 ‐ 8:30

8:30 ‐ 9:00 8:30 ‐ 9:00

9:00 ‐ 9:30 9:00 ‐ 9:30

9:30 ‐ 10:00 9:30 ‐ 10:00

10:00 ‐ 10:30 10:00 ‐ 10:30

10:30 ‐ 11:00 10:30 ‐ 11:00

11:00 ‐ 11:30 11:00 ‐ 11:30

11:30 ‐ 12:00 11:30 ‐ 12:00

12:00 ‐ 12:30 12:00 ‐ 12:30

12:30 ‐ 13:00 12:30 ‐ 13:00

13:00 ‐ 13:30 13:00 ‐ 13:30

13:30 ‐ 14:00 13:30 ‐ 14:00

14:00 ‐ 14:30 14:00 ‐ 14:30

14:30 ‐ 15:00 14:30 ‐ 15:00

15:00 ‐ 15:30 15:00 ‐ 15:30

15:30 ‐ 16:00 15:30 ‐ 16:00

16:00 ‐ 16:30 16:00 ‐ 16:30

16:30 ‐ 17:00 16:30 ‐ 17:00

17:00 ‐ 17:30 17:00 ‐ 17:30

17:30 ‐ 18:00 17:30 ‐ 18:00

18:00 ‐ 18:30 18:00 ‐ 18:30

18:30 ‐ 19:00 18:30 ‐ 19:00

19:00 ‐ 19:30 19:00 ‐ 19:30

19:30 ‐ 20:00 19:30 ‐ 20:00

20:00 ‐ 20:30 20:00 ‐ 20:30

20:30 ‐ 21:00 20:30 ‐ 21:00

33263 ‐ Métodos de detección y 
tipificación epidemiológica de 

microorganismos.
PI+PL: 2. sesiones de 2h                

1/12/2015   AULA 3C.N9  y 15/12/2015 
3H.1.9
Grupo 2

33272 ‐ Requisitos previos 
al APPCC

TA+PA: 4 sesiones de 2h 
22/09/2015, 29/09/2015,  
20/10/2015 y 27/10/2015   

AULA 3P.1.02

33272 ‐ Requisitos previos al APPCC
TA+PA: 4 sesiones de 1h y 30 min

25/09/2015, 02/10/2015, 16/10/2015 y 
23/10/2015 AULA  AULA 3H.0.13 

33272 ‐ Requisitos previos al 
APPCC

PI: 1 sesión de 3 h
6/10/2015

Grupo 1                             AULA 
3H.1.9

33272 ‐ Requisitos previos al APPCC
PI: 1 sesión de 3 h

13/10/2015
Grupo 2                                 AULA 

3H.1.9

33263 ‐ Métodos de detección y tipificación epidemiológica
TA: 6 sesiones de 1h                                                    

25/09/2015, 02/10/2015, 16/10/2015, 23/10/2015, 30/10/2015 y  AULA 3H.0.13

33268 ‐ APPCC. Seg. y autocontrol en 
la IA

TA+PA: 2 sesiones de 1 h y 30 min
30/10/2015 y 6/11/2015 AULA 

3H.0.13

33268 ‐ APPCC. Seg. y 
autocontrol en la IA

TA+PA: 5 sesiones de 2h
3/11/2015, 10/11/2015, 

17/11/2015,  15/12/2015 y 
22/12/2015  AULA 3P.1.02

33266 ‐ Técnicas 
cromatográficas aplicadas a la 
determinación de compuestos 

tóxicos
TA+PA+TS: 6 sesiones de 2h
20/10/2015,  27/10/2015, 
3/11/2015, 10/11/2015,  
01/12/2015 y 15/12/2015  

AULA 3P.1.02

33274 ‐ Aplic. avanz. de la evaluación de riesgos en la industria agroalimentaria
TA: 10 sesiones de 2 h y 30 min

23/09/2015, 30/09/2015, 07/10/2015, 14/10/2015, 21/10/2015, 28/10/2015, 04/11/2015, 11/11/2015, 18/11/2015 y 
25/11/2015     AULA 3P.1.02

33263 ‐ Métodos de detección y tipificación epidemiológica
TA: 6 sesiones de 1h                                                                      22/09/2015, 29/09/2015, 

06/10/2015, 13/10/2015, 20/10/2015 y 27/10/2015 AULA 3H.0.8

33269 ‐ Derecho alimentario: calidad y seguridad 
alimentaria.

PI: 5 sesiones de 2h
7/10/2015 3P.1.01

 14/10/2014, 3P.1.14
 21/10/2015,3P.1.14 28/10/2015 3P 1,1.4 y 

04/11/2015   3P.1.14                             Grupo 1

33268 ‐ APPCC. Seg. y 
autocontrol en la IA
PI: 1 sesión de 2h y 30 

min
24/11/2015

Grupo 1  AULA 3H.1.10

33268 ‐ APPCC. Seg. y autocontrol en la IA
PI: 1 sesión de 2h y 30 min

1/12/2015
Grupo 2                                       AULA 

3H.1.9

33263 ‐ Métodos de detección y tipificación 
epidemiológica de microorganismos.

PI+PL: 4 sesiones de 2h                             
3/11/2015, 10/11/2015, 17/11/2015 y 24/11/2015  

AULA 3P.1.15 
Grupo 1

33279 ‐ Mejora de la calidad y seguridad en la industrialización ecológica
TA+TS+PA: 

10 sesiones de 1h y 30 min
23/09/2015, 30/09/2015, 07/10/2015, 14/10/2015, 21/10/2015, 28/10/2015, 04/11/2015, 11/11/2015, 18/11/2015 y 

25/11/2015                                                                                                                              AULA 3H.2.1

33264 ‐ Peligros abióticos en alimentos. I.
PI: 3 sesiones de 2 h 27/11/2015, 4/12/2015 

y 11/12/2015              Grupo 1   3G.1.10

33277 ‐ Innovación y seguridad en la industria alimentaria                 
PI: 2 sesiones de 2h y 30 min                                          
02/12/2015 y 16/12/2015                                            

Grupo 1 y Grupo 2 

33269 ‐ Derecho alimentario: calidad y seguridad alimentaria.
 TA: 10 sesiones de 1h y 30 min (clases en aula informática)                                                                                                      25/09/2015, 02/10/2015 AULA 3P.1.01, 

16/10/2015 AULA 3P.1.01, 23/10/2015 AULA 3P.1.12, 30/10/2015 AULA 3P.1.01 ,        06/11/2015 AULA 3C.N.9 , 13/11/2015 AULA 3P.1.01 , 20/11/2015  AULA 3P.1.01 , 
27/11/2015 AULA 3P.1.01  y                     4/12/2015 AULA 3P.1..12

33264 ‐ Peligros abióticos en alimentos. I.
PI: 3 sesiones de 2 h 27/11/2015, 4/12/2015 

y 11/12/2015              Grupo 2  3B.N9

33263 ‐ Métodos de detección y 
tipificación epidemiológica de 

microorganismos.
PI+PL: 2 sesiones de 2h               

13/11/2015 3B.N9  y   20/11/2015   
3P.1.14
Grupo 1

33263 ‐ Métodos de detección y tipificación 
epidemiológica de microorganismos.

PI+PL: 4 sesiones de 2h                    
27/11/2015 3C.N9 ,                  4/12/2015 
3P.1.15,                 11/12/2015 3B.N9 y 

18/12/20153P.1.15
Grupo 2

33275 ‐ Avances en el diseño higiénico de 
equipos e instalaciones en la industria 

alimentaria
PI: 1 sesión de 2 h y 30 min 22/12/2015

 AULA 3P.1.15 

33264 ‐ Peligros abióticos en alimentos I.
TA+TS: 8 sesiones de 2 h                                                                                                                            25/09/2015, 

02/10/2015, 16/10/2015, 23/10/2015, 30/10/2015, 06/11/2015, 13/11/2015 y 20/11/2015
 AULA 3H.0.13

33281 ‐ La seguridad alimentaria y las nuevas tecnologías de procesado.
TA+TS: 13 sesiones de 1h y 30 min  AULA 3H.0.8   EXCEPTO 22/12 3G.1.1

33267 ‐ Técnicas estadísticas avanzadas en seguridad y calidad alimentaria.
TA+PA+PI (clases en aula informática)

10 sesiones de 2 h y 30 min
24/09/2015, 01/10/2015, 15/10/2015, 22/10/2015, 29/10/2015, 05/11/2015, 12/11/2015, 

19/11/2015, 26/11/2015 y 3/12/2015   AULA 3P.1.13

33272 ‐ Requisitos previos al APPCC
TA+PA: 5 sesiones de 1h y 30 min

24/09/2015, 01/10/2015, 15/10/2015, 
22/10/2015 y 29/10/2015   AULA 3C.N.1

33268 ‐ APPCC. Seg. y autocontrol en la IA
TA+PA: 7 sesiones de 1 h y 30 min

05/11/2015, 12/11/2015, 19/11/2015, 
26/11/2015, 3/12/201510/12/2015 y 17/12/2015  

AULA 3C.N.1

33275 ‐ Avances en el diseño higiénico de equipos e instalaciones en la industria alimentaria 
TA+PA: 11 sesiones de 1h 35min

22/09/2015, 29/09/2015, 06/10/2015, 13/10/2015, 20/10/2015, 27/10/2015, 3/11/2015, 
10/11/2015, 17/11/2015, 24/11/2015 y 1/12/2015  AULA 3H.0.8

33271 ‐ Investigación epidemiológica de brotes 
transmitidos por alimentos.

TA+PA: 11 sesiones de 2h           23/09/2015, 
30/09/2015, 07/10/2015, 14/10/2015, 
28/10/2015, 04/11/2015, 11/11/2015, 
18/11/2015, 02/12/2015, 09/12/2015 y 

16/12/2015
AULA 3H.2.1

33271 ‐ Investigación epidemiológica de 
brotes transmitidos por alimentos.

PI: 1 sesión de 2h                    
21/10/2015                         
Grupo 1 y 2

33271 ‐ Investigación epidemiológica 
de brotes transmitidos por 

alimentos.
PI: 1 sesión de 2h                 

25/11/2015                      
Grupo 1 y 2

33277 ‐ Innovación y seguridad en la industria 
alimentaria

TA: 10 sesiones de 2h       23/09/2015, 
30/09/2015, 07/10/2015, 14/10/2015, 
21/10/2015, 28/10/2015, 04/11/2015, 
11/11/2015, 18/11/2015 y 25/11/2015          

AULA 3H.2.1

33275 ‐ Avances en el diseño higiénico de equipos e 
instalaciones en la industria alimentaria
PI: 1 sesión de 2 h y 30 min 15/12/2015

Grupo 1                                                AULA 3P.1.15  

INSTITUTO UNIVERSITARIO DE INGENIERÍA DE ALIMENTOS PARA EL DESARROLLO   ‐   UNIVERSIDAD POLITÉCNICA DE VALENCIA
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LUNES MARTES JUEVES VIERNESMIÉRCOLES

33077 ‐ Calidad sensorial de 
alimentos

TA+TS: 5 sesiones de 2h
21/09/2015, 28/09/2015, 
05/10/2015, 19/10/2015 y 
26/10/2015  AULA 3P.1.02

33077 ‐ Calidad 
sensorial de alimentos
PL: 4 sesiones de 3h

02/11/2015, 
09/11/2015, 16/11/2015 

y 23/11/2015
Grupos 1 y 2

semanas alternas

CONFERENCIAS Y SEMINARIOS

33077 ‐ Calidad sensorial de 
alimentos

PL: 4 sesiones de 3h
28/09/2015, 05/10/2015, 
19/10/2015 y 26/10/2015

Grupos 1 y 2
semanas alternas

33273 ‐ Seguridad en el uso de aditivos y 
nutrientes, coadyuvantes tecnológicos, 
enzimas y materiales en contacto con los 

alimentos
TA+TS: 4 sesiones de 2h y 30 min 

01/10/2015, 15/10/2015, 22/10/2015 y 
29/10/2015    AULA 3P.1.02

33077 ‐ Calidad 
sensorial de alimentos
TA+TS: 1 sesión de 2h
30/11/2015  AULA 

3P.1.02

33269 ‐ Derecho alimentario: calidad y 
seguridad alimentaria.
PI: 5 sesiones de 2h

01/10/2015, 12/10/2015, 22/10/2015, 
29/10/2015, 05/11/2015                  

Grupo 2   3H.1.10

33279 ‐ Mejora de la calidad y seguridad en la 
industrialización ecológica

PL: 3 sesiones de 2h y 30 min
12/11/2015, 19/11/2015 y 26/11/2015           

Grupo 1

33281 ‐ La seguridad alimentaria y 
las nuevas tecnologías de 

procesado.
PI: 2 sesiones de 2h y 30 min

(1 sesión por grupo)
30/11/2015 y 14/12/2015   AULA 

3P.1.15 

33273 ‐ Seguridad en el uso de 
aditivos y nutrientes, 

coadyuvantes tecnológicos, 
enzimas y materiales en contacto 

con los alimentos
TA+TS: 6 sesiones de 2h y 30 min 

02/11/2015, 09/11/2015, 
16/11/2015, 23/11/2015, 

14/12/2015 y  21/12/2015  AULA 
3P.1.02

33281 ‐ La seguridad alimentaria 
y las nuevas tecnologías de 

procesado.
PL: 2 sesiones de 2 h y 30 min

(1 sesión por grupo)
Visita al IATA

02/11/2015 y 09/11/2015

PRÁCTICAS DE CAMPO

33264 (Peligros abióticos): 4 h
33275 (Diseño higiénico): 5 h

33279 (Industr. ecológica): 2,5 h

NÚMERO DE VISITAS Y FECHAS POR 
CONFIRMAR

(Quedarán algunos Lunes libres)

33266 ‐ Técnicas cromatográficas aplicadas a la determinación de 
compuestos tóxicos

TA+PA+TS: 2 sesiones de 2h
17/11/2015 y 24/11/2015    AULA 3P.1.02

33279 ‐ Mejora de la calidad y seguridad en la 
industrialización ecológica

PL: 3 sesiones de 2h y 30 min
12/11/2015, 19/11/2015 y 26/11/2015           

Grupo 2

33266 ‐ Técnicas cromatográficas 
aplicadas a la determinación de 

compuestos tóxicos
PL: 3 sesiones de 2 h

11/11/2015, 25/11/2015 y 09/12/2015
Grupo 1

33266 ‐ Técnicas cromatográficas 
aplicadas a la determinación de 

compuestos tóxicos
PL: 3 sesiones de 2 h

18/11/2015, 02/12/2015 y 
16/12/2015
Grupo 2



8:00 ‐ 8:30 8:00 ‐ 8:30

8:30 ‐ 9:00 8:30 ‐ 9:00

9:00 ‐ 9:30 9:00 ‐ 9:30

9:30 ‐ 10:00 9:30 ‐ 10:00

10:00 ‐ 10:30 10:00 ‐ 10:30

10:30 ‐ 11:00 10:30 ‐ 11:00

11:00 ‐ 11:30 11:00 ‐ 11:30

11:30 ‐ 12:00 11:30 ‐ 12:00

12:00 ‐ 12:30 12:00 ‐ 12:30

12:30 ‐ 13:00 12:30 ‐ 13:00

13:00 ‐ 13:30 13:00 ‐ 13:30

13:30 ‐ 14:00 13:30 ‐ 14:00

14:00 ‐ 14:30 14:00 ‐ 14:30

14:30 ‐ 15:00 14:30 ‐ 15:00

Cuatrimestre B * ÚNICAMENTE SE IMPARTIRÁ EN EL AULA 3G.1.5 LA CLASE DEL 09/03/2016

Inicio  01/02/2016
Fin 23/03/2016

CAMBIOS DOCENTES: 
martes 01/03/2016 horario de jueves
miércoles 02/03/2016 horario de viernes

33284 ‐ Avances en ecología industrial para la seguridad agroalimentaria.
(6 sesiones de 2 h)

01/02/2016, 08/02/2016, 15/02/2016, 22/02/2016, 29/02/2016 y 07/03/2016

33289 ‐ Lanzamiento de nuevos productos y decisiones de marketing en la empresa alimentaria.
(5 sesiones de 2h y 5min)

03/02/2016, 10/03/2016, 17/02/2016, 24/02/2016 y 09/03/2016  (AULA 3G.1.5*)

33282 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de la calidad 
y seguridad alimentaria. Parte 1.

(TA+PA : 3 sesiones de 1h 30min)                   01/02/2016, 
08/02/2016 y 15/02/2016

33283 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 2.

(TA+PA : 3 sesiones de 1h 30min)
22/02/2016, 29/02/2016 y 07/03/2016

33282 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de la calidad 
y seguridad alimentaria. Parte 1.

(TA+PA : 3 sesiones de 1h 30min)                   01/02/2016, 
08/02/2016 y 15/02/2016

33283 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 2.

(TA+PA : 3 sesiones de 1h 30min)
22/02/2016, 29/02/2016 y 07/03/2016

33284 ‐ Avances en ecología industrial para la seguridad agroalimentaria.
(6 sesiones de 2 h)

02/02/2016, 09/02/2016, 16/02/2016, 23/02/2016, 08/03/2016 y 22/03/2016

33282 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 1.

(TA+PA : 3 sesiones de 1h 30min)
02/02/2016, 09/02/2016 y 16/02/2016

33283 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 2.

(TA+PA : 2 sesiones de 1h 30min)
23/02/2016 y 08/03/2016 

33282 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 1.

(TA+PA : 3 sesiones de 1h 30min)
02/02/2016, 09/02/2016 y 16/02/2016

33283 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 2.

(TA+PA : 2 sesiones de 1h 30min)
23/02/2016 y 08/03/2016 

33284 ‐ Avances en ecología industrial para la 
seguridad agroalimentaria.
PC (2 sesiones de 2h 30 min)

Fechas por determinar

33283 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 2.

(TA+PA : 1 sesión de 1h 30min)
02/03/2016 

33283 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 2.

(TA+PA : 1 sesión de 1h 30min)
02/03/2016 

MÁSTER UNIVERSITARIO EN GESTIÓN DE LA SEGURIDAD Y CALIDAD ALIMENTARIA   ‐   CURSO 2015/2016   ‐  SEMESTRE B

LUNES  AULA 3H.0.13 MARTES AULA 3H. 0.9 MIÉRCOLES AULA 3G.1.7 JUEVES AULA 3G.1.4 VIERNES AULA 3H.0.15

33286 ‐ Dirección de recursos humanos en la empresa alimentaria.
(6 sesiones de 4 h y 10 min)

04/02/2016, 11/02/2016, 18/02/2016, 25/02/2016, 03/03/2016 y 10/03/2016

33289 ‐ Lanzamiento de nuevos productos y decisiones de marketing en la empresa alimentaria.
(7 sesiones de 2h y 5min)

05/02/2016, 12/02/2016, 19/02/2016, 26/02/2016, 02/03/2016, 04/03/2016 y 11/03/2016

33282   Auditorías de los sistemas de gestión de la 
calidad y seguridad alimentaria. Parte 1.

(TA+PA: 2 sesiones de1 h)                         
04/03/2016 y 11/03/2016

                         
33282 ‐ Auditorías de los 
sistemas de gestión de la 

calidad y seguridad 
alimentaria. Parte 1.
(PI: 1 sesión de 2 h)       

Grupo 1      12/02/2016   
AULA 3H.1.10

                         
33282 ‐ Auditorías de los 
sistemas de gestión de la 

calidad y seguridad 
alimentaria. Parte 1.
(PI: 1 sesión de 2 h)       

Grupo 2      19/02/2016 
AULA 3H.1.10

                        
33282 ‐ Auditorías de los 
sistemas de gestión de la 

calidad y seguridad 
alimentaria. Parte 2.
(PI: 1 sesión de 2 h)       

Grupo 1      04/03/2016
AULA 3H.1.10

                        
33282 ‐ Auditorías de los 
sistemas de gestión de la 

calidad y seguridad 
alimentaria. Parte 2.
(PI: 1 sesión de 2 h)       

Grupo 2      11/03/2016 
AULA 3H.1.9

33282 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 1.

(TA+PA: 1 sesión de1 h y 30 min)               
05/02/2016

33282 ‐ Auditorías de los sistemas de gestión de 
la calidad y seguridad alimentaria. Parte 1.

(TA+PA: 1 sesión de1 h y 30 min)               
05/02/2016

  33282 ‐ Auditorías de los sistemas de 
gestión de la calidad y seguridad 

alimentaria. Parte 2.
(TA+PA: 1 sesión de1 h y 30 min)        

26/02/2016

33282 ‐ Auditorías de los sistemas de 
gestión de la calidad y seguridad 

alimentaria. Parte 2.
(TA+PA: 1 sesión de1 h y 30 min)        

26/02/2016

33282   Auditorías de los sistemas de gestión de la 
calidad y seguridad alimentaria. Parte 1.

(TA+PA: 2 sesiones de1 h)                         
12/02/2016 y 19/02/2016


